Grillen im Biergarten Ihr Ziel fur Motorrad-, Fahrrad-
Mai bis September & Wandertouren im Nordharz!

Jeden Samstagabend ab 18:00 Uhr
Am Borbergsbach 80

38685 Langelsheim — Wolfshagen im Harz
Telefon 05326 9980
Telefax 05326 998222
info@hotel-im-tannengrund.de
www.hotel-im-tannengrund.de

Grillen ,satt" mit groBem Salatbuffet,
Suppe und Dessert

e g“ WOLFSHAGEN im HARZ
Brunch im Tannengrund ¥

AUf Vorbestellung ab 20 Personen  pro Person EMEEY

Unser komplettes Fruhsticksangebot erganzen
wir ab 11:00 Uhr mit Suppe, warmen Speisen,
Salaten und Desserts.

Kaffeetafel ab 10 Personen
Kaffee, Torten und hausgebackener

Blechkuchen ,satt” &
GenieBen Sie auBerdem Gerichte aus unserer | | | | Einbecker
Speisenkarte, die wir saisonal mit Spezialititen wie GenledBOeC% Se'ienlcgzﬁ'g[‘fnaﬁzeerge;e\’r\ggsdeeru”9
Spargel, Pfifferlingen und Matjes erganzen. : Am Borbergsbach 80

38685 Langelsheim — Wolfshagen im Harz
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Karfreitag, 14. April 2017
12:00 bis 14:00 Uhr und 18:00 bis 21:00 Uhr

Kalt/Warmes Fischbuffet €19,90
Ostersonntag, 16. April 2017

12:00 bis 14:00 Uhr und 18:00 bis 21.00 Uhr
Osterbuffet

Muttertag, 14. Mai 2017

12:00 bis 14:00 Uhr

Spargelbuffet [ 22,90 |
Christi Himmelfahrt, 25. Mai 2017

ab 11:00 Uhr

Crillen ,satt” im Biergarten 14,90

Bayrischer Abend, 30. September 2017

ab 18:00 Uhr

Bayerisches Spezialitdten-Buffet €15,90
Martinstage 09. bis 12. November 2017

12:00 bis 14:00 Uhr und ab 18:00 Uhr

GroBes Martins-Gans-Essen, 4-Gang-Menu
mit am Tisch tranchierter Gans
€29,50

und flambiertem Dessert

1. Weihnachtstag, 25. Dezember 2017
12:00 bis 14:00 Uhr und 18:00 bis 21:00 Uhr
Festliches Weihnachtsbuffet

2. Weihnachtstag, 26. Dezember 2017
12:00 bis 14:00 Uhr

Festliches Weihnachtsbuffet [ 24,90 |
Neujahr, 1. Januar 2018

10:00 bis 14:00 Uhr

Neujahrs-Brunch 15,90

GroBes Fruhstucksbuffet
8:00 bis 10:00 Uhr
inkl. HeiBgetranke und Saft

Buffetvorschlag b 2s personen

Zur Wahl haben Sie 1 Suppe, 2 Fleischgerichte, sowie 3 Desserts.
Der kalte Teil ist komplett inbegriffen.
Zuschlag nur fur die so gekennzeichneten Hauptgange.

Vierlander Hochzeitssuppe
Steinpilzcremesuppe mit Krautersahnehaube
Lauchcremesuppe
Harzer Kartoffelcremesuppe
Tomatencremesuppe mit Ginsahne

Hausgebeizter Lachs mit Dillsenfsauce
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Melone mit Holsteiner Katenschinken
Platte von italienscher Salami
Brett mit internationalem Kase mit Frichten garniert
Auswahl an frischen Salaten mit 2 Dresssings
gefUlite Eier
Tomate Mozarella
Antipasti
Geflugelsalat Hawaii
Brotauswahl, Baguette und Butter

Krustenbraten mit Schwarzbiersauce
Putenbrustmedallion mit Rahmchampignons
Schweinefilet in Pfefferrahnmsauce
Hirschkalbsbraten Baden-Baden mit Wacholderrahmsauce €2,00
gebratene Lachsloins mit Dillrahmsauce €2,00
Kalbsrucken am Buffet tranchiert mit Rahmsauce €3,50
Rindersaftbraten mit Burgundersauce

GroBe Platte von frischen Gemusen der Saison
Kartoffelgratin
Kroketten
Salzkartoffeln

Warmer Blaubeerpfannkuchen
gebackene Apfelringe mit Vanillesauce
Salat von frischen Fruchten

Tiramisu
Zitronencreme Buffetpreis
Rote Grutze mit Vanilleeis
Creme Karamel €28,90

Menubeispiele

Suppen

e Vierlander Hochzeitssuppe

e Steinpilzrahmsuppe mit Krautersahnehaubchen
e Lauchcremesuppe

e Harzer Kartoffelsuppe

e Tomatencremesuppe mit Ginsahne

Menluipreis

Hauptgerichte

e Krustenbraten in Schwarzbiersauce
mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und Kroketten — EMERY

e Putenbrustmedaillons
mit Rahmchampignons, Herzoginkartoffeln
und Buttergemuse

e Schweinefilet im ganzen gebraten
mit Pfefferrahmsauce, Gemuseplatte,
Kartoffelgratin und Mandelballchen

e Piccata Milanese, Kalbssteak in Kase-Einhiille,
Salbei-Nudeln, Buttergnocci
und italienisches Schmorgemuse

e Rinderschmorbraten
in Rotwein-Senfsauce, Speckrosenkohl,
Kartoffelkl6Ben und Salzkartoffeln

¢ Hirschkalbsbraten Baden-Baden
mit Waldpilzrahmsauce, Rosenkohl,
Kroketten und Krauterspatzle

e Gebratenes Zanderfilet mit Dillrahmsauce
und Scampis garniert, geschmorten Gurken,
Gemusereis und Salzkartoffeln

€21,90

Dessert

e \Warmer Blaubeerpfannkuchen mit Vanilleeis

e Eisbecher mit heiBen Kirschen

e Salat von frischen Fruchten mit Orangencreme
e Tiramisu mit Frichten garniert

e Mousse au Chocolat



